RESTAURANT LYNETTEN

Frokost 11-17

Handmadder

Bestilles pr. person

Hojbelagt smorrebrod

Handmad 1 stk « 29 .-
uspecificeret - efter kokkens valg

Handmadder 3 stk o 71 .-
uspecificerel - efter kokkens valg

Frokostplatte

Karrysild med @g. hvide sild med kapers og log.
honsesalat med bacon. @g/rejer. fiskefilet med
hjemmerort remoulade samt brie

Min. 2 personer. Pris pr. person 185 .-

Snapsesettet

2 cl. Rod Aalborg
2 cl. Brondum
2 cl. Linie Akvavit

Pris pr. person 90 .-

Sandwich

Alle vores sandwich serveres i briochebolle med friske
grontsager - samt fritter og chilimayonnaise

Koldroget laks « 109 .-

Honsesalat med bacon o 101 .-

Valgfri sandwich to-go 75 .- (uden fritter)

Café & Restaurant

Alt vores smorrebrod serveres med 2 skiver friskbagt rugbrod

Hjemmelavet honsesalat < 81 .-
toppet med sprod bacon og ristede svampe

Tatar o 84 .-

Rort tatar serveret med log. kapers. peberrod og xggeblomme
- toppel med friske urter

Marineret sild o 81 .-

Hvide sild serveret med kapers. log og dild

Lune stegte sild « 89 .-
Toppet med kapers. log. rodbeder og sennep

Karrysild < 81 .-
Toppet med kapers. log og kogte @g

Fiskefilet med rejer o 89 .-

med asparges. mayonnaise og caviart

( pandestegt for kr. 30.- ekstra )

A'g og rejer o 84 .-
Serveres med caviart. dildmayonnaise og citron. Toppet med
urter og tomat

Fiskefilet med remoulade o 81 .-

Serveres med hjemmerort remoulade og citron

( pandestegt for kr. 30.- ekstra )

Roastbeef o 89 .-

Remoulade. syltede agurker. ristede log samipeberrod

Lun leverpostej o 81 .-
Lun leverpostej med champignon og bacon - serveret med
surlt

Gammel ost o 81 .-
Serveres med sky og rom

KONTAKT OS:

+45 32960055
Skal vi holde dit selskab?:
manager@couloir.dk



RESTAURANT LYNETTEN

Frokost 11-17

Hele dagen

Frokostretter

Borneretter

Kun for born under 18 ar

S¢yerneskud o 1741 .-
Dampet rodspettefilet. fiskefilet. rejer. rod
dressing. lakserogn. dild og citron

Klassisk pariserbof (V) o 174 .-

Serveres med @ggeblomme. revet peberrod.
kapers. rodlog. rodbeder samt pickles
Ja 300g bof + 25 kr.

Lynetten Burger (V) e 154 .-
Serveres i bolle med 200gr bof.

toppet med syltede agurker. log. agurk. tomat.

ost. bacon og logringe. Herlil fritter med
chilimayo.

Tatar frites o 155 .-
Rort tatar serveret med fritter og chilimayo

Klassisk bofsandwich o 135 .-

med blode log. syltet agurk. remoulade. ketchup.

ristede log og brun sovs
Fritter o 25.-

Fiskeanretning 169 .-
Bestaende af tempurarejer med chilimayo.
koldroget laks med urtedressing samt lyngrillet
tun pa bund af tangsalat og toppet med
mango/chili chutney - hertil friskbagt brod

Moules frites o 109 .-
Dampede blamuslinger med urter. hvidvin og
[lode. Serveret med sprode fritter og aioli samt
grillet citron

Caesar salat o 139 .-
med parmesan. agurk og cherrytomat - toppet
med kylling. bacon og croutons

Café & Restaurant

1 stk fiskefilet o 63 .-
Serveres med grontsagsstenger. fritter og hjemmerort
remoulade

Pasta bolognese e 63 .-

Kyllingespyd < 03 .-

Serveres med grontsagsstenger., fritter og ketchup

Desserter

Citronterte o 84 .-
Serveret med friske jordber og vaniljeis

Crepes Lynetten « 79 .-

Klassisk Crepes suzette, mandelflager og is

Gammeldags ablekage « 79 .-
Ablegrod. rasp. flodeskum og mandler

Vegansk is « 69 .-
Vores veganske is - toppet med. friske beer
( sporg tjeneren for dagens variant af is )

DAGENS KAGE - DAGSPRIS

Tag et kig pa vores kagemontre - her vil mindst
vaere én slags kage

KONTAKT OS:

+45 32960055
Skal vi holde dit selskab?:
manager@couloir.dk




RESTAURANT LYNETTEN

Aften 17-21.30

Foretter

Hovedretter

Fiskeanretning o 135 .-
Bestaende af tempurarejer med chilimayo.
koldroget laks med urtedressing samt lyngrillet
tun pa bund af tangsalat og toppet med
mango/chili chutney - hertil friskbagt brod Som
hovedret til 169 .-

Tatar « 84 .-
Rort tatar serveret med kapers. peberrod.
aggeblomme. log - toppet med friske urter
Som hovedret med fritter Gl 155 .-

Lynettens rejecocktail o 94 .-
Klassisk rejecocktail med rod dressing.
rejer, asparges og caviart

(Café & Restaurant

Klassisk Pariserbof (V) o 174 ,-

Serveres med aggeblomme. revet peberrod. kapers. rodlog.

rodbeder samt pickles
Ja 300g bof + 25 kr.

Stjerneskud o 174 .-
Dampet rodspette. fiskefilet. rejer. lakserogn & rod dressing

Lynetten Burger (V) « 151 .-
Serveres i bolle med bof. toppet med syltede agurker. log. agurk.
tomat. ost. bacon og logringe. Hertl fritter med chilimayo.

Klassisk bofsandwich « 135 .-
Med blode log. syltet agurk. remoulade. ketchup. ristede log og
brun sovs

Fritter o 25,-

Moules Frites 169 .-

Dampede blamuslinger med urter. hvidvin og flode - serveret
med sprode fritter og aioli samt grillet citron

Hakkebof 200gr. (V) o 144 .-
Serveres med blode log. kartofler. brun sovs og spejlaeg
Tilkob til hakkeboffen: ekstra spejlaeg 15.- / ekstra
bof 45.-

Helstegt rodspaette « 219 .-
Serveres med gronne asparges. kapers. grillet citron og
persillesovs. Hertil kartofler

Wienerschnitzel o 209 .-
Serveres med brun sovs. @rter, kapers. benfri sild. friskhovlet
peberrod samt brasede kartofler

Dagens ret o 99 .-
Skifter dagligt - sporg enten din tjener eller se pa tavlen

Onskes der en storre portion dagens ret, kan dette tilkobes for

kr 30.-

KONTAKT OS:

+45 32960055
Skal vi holde dit selskab?:
manager@couloir.dk




RESTAURANT LYNETTEN

Drikkevarer
Leaskedrikke Hjemmelavet Limonader
J
Sodavand 25¢l/50cl. 29.-/49.- 20cl. - 65,-
pepsi - pepsi max - faxe kondi - mirinda orange
Juice 25¢l/50cl. 29.-/49.- Passionsfrugt
appelsinjuice - @blejuice
Melk 10 .-/ 20 .- Ingefaer, lime & mynte
Hyldeblomst saft 25¢l/50cl. 32.-/52.-
med eller uden brus
Filtrende vand 0.75c¢l 20.- /15.- Varme Drikke
- med eller uden brus.
= _ Espresso 20.-
Iskaffe 25cl/10cl. 36.-/ 59.- Americano 20,
- fas med karamel eller vanijesirup (+5.-) Ca fe Latie db. 16.-
0l Cappuccino 44.-
Cortado 30.-
Lynetten Pilsner 25cl./ 50cl. 32-/58.-  Chailatte 44.-
Lynetten Classic 25¢l./ 50cl. 52.-/58-  frish Coffee 95
- 32.-/58.- 2
L:) netten Dark 25¢l. / 50cl. Varm Chokolade 4{4{9_
Gron Tuborg 33cl. 35.-
Heineken alkoholfri 33cl. 35.-
Vine Drinks & Spiritus
Husets hvid- & rodvin 12 CL 55-/1/1 198-  Limonade med hvid rom 85--
Passionsfrugt - ingefeer/lime/mynte/
Huvidvin Gin & Tonic 75.-
Rom & Cola 75.-
fl{o.o.z;?elg, chardonnay. Syd 208 - Aperol Spritz 75.-
Afrika 8 .
sric Louis, sauvignon blanc. 358 .- bnaps‘Z c/1/1 38.-/750.-
Frankrig ' -Sporg tjenere efter udvalg
Fernet Branca 45.-
Rodvin Gammel Dansk 20.-
Sensi Chianti 245 .-
Barbera D'alba 350 .-
KONTAKT OS:
+45 32960055

Skal vi holde dit selskab?:
manager@couloir.dk

Café & Restaurant




